
 

MENUS MARS 2024 

 
 
 
 

 *P’tit point produits : 
 

• Locaux : Depuis plusieurs années, 
nous privilégions nos producteurs 
locaux pour les produits frais 
(biscuits, légumes, coulis, etc…)  
 

• Un certain nombre de produits 
d’épicerie sont issus de 
l’agriculture biologique (huile 
d’olive, riz, etc…).  

 
• Toutes nos viandes sont d’origine 

française  
 

• Nous poursuivons les commandes 
auprès de « terroirs 71 », un 
regroupement de fournisseurs 
locaux. Nous commanderons 
notamment des yaourts, 
compotes, et de la viande.  

 
Nouveauté 2024 : 

 
Le pain sera fourni par la 
boulangerie d’Hurigny 

------- 
Suivant les arrivages, les menus 

peuvent subir de petites 
modifications. 

LUNDI MARDI JEUDI VENDREDI 

4 mars 5 mars 7 mars 8 mars 
Crêpes au fromage Carottes râpées* Betteraves rouges*  Salade de Mâche* 

Saucisse 
Brocolis 

Veau marengo 
Semoule Chili végétarien Poisson meunière 

Purée de patates douces 

Compote* Gâteau roulé Fromage / Fruits Yaourts 
11 mars 12 mars 14 mars 15 mars 

Salade composée* Salade coquillettes et 
surimi 

Soupe de 
légumes* Coleslaw 

Riz 
Lentilles à la tomate 

Poulet paprika 
Haricots verts 

Boulettes de bœuf 
Frites 

Quenelles 
Blé 

Fromage / Eclair Crèmes desserts Fromage / Fruits Biscuits / Pruneaux 
18 mars 19 mars 21 mars 22 mars 

Pizza Velouté lentilles corail Cèleri rémoulade* Salade d’endives et dés 
de fromage* 

Sauté de dinde 
Jardinière de légumes* Lasagne végétarienne* Poisson provençal 

Boulgour 
Bœuf bourguignon 
Pommes de terre rissolées 

Liégeois Fromage / Brioche au 
chocolat Yaourt aux fruits Fruits 

25 mars 26 mars 28 mars 29 mars 
Salade verte* Choux chinois* Salade de pâtes Friand au fromage 

Spaghettis à la bolognaise Cordon bleu 
Petits pois* 

Rôti de porc 
Carottes* 

Flageolets 
Beignets de légumes 

Fromage / Glaces Gâteau maison Yaourts à la vanille Oranges 


