
 

MENUS JANVIER 2024 

 
 
 
 

 *P’tit point produits : 
 

• Locaux : Depuis plusieurs années, 
nous privilégions nos producteurs 
locaux pour les produits frais 
(biscuits, légumes, coulis, etc…)  
 

• Un certain nombre de produits 
d’épicerie sont issus de 
l’agriculture biologique (huile 
d’olive, riz, etc…).  

 
• Toutes nos viandes sont d’origine 

française  
 

• Nous poursuivons les commandes 
auprès de « terroirs 71 », un 
regroupement de fournisseurs 
locaux. Nous commanderons 
notamment des yaourts, 
compotes, et de la viande.  

 
• Le pain provient de la 

boulangerie d’Hurigny 
 
 

Suivant les arrivages, les menus 
peuvent subir de petites 

modifications. 

LUNDI MARDI JEUDI VENDREDI 

8 janvier 9 janvier 11 janvier 12 janvier 
Betteraves* Soupe de légumes Salade d’endives*  Salade verte* 

Cordon bleu 
Chou romanesco 

Quenelles 
Haricots verts 

Bœuf bourguignon 
Pâtes 

Saucisson cuit 
Pommes de terre et 
noisette de beurre 

Yaourts aux fruits* Galette des rois Crèmes desserts Compote* 

15 janvier 16 janvier 18 janvier 19 janvier 
Tarte savoyarde Carottes râpées* Œuf dur et mayonnaise Salade de lentilles* 

Poisson safrané 
Epinards Hachis Parmentier Tajine 

Semoule 

Emincé de volaille 
colombo 
Chou-fleur 

Fruits Banane au chocolat Fromage et Pruneaux Chausson aux pommes 
22 janvier 23 janvier 25 janvier 26 janvier 

 Salade de pâtes Velouté de potimarron Salade verte* 

Nems 
Riz cantonais 

Saucisse 
Chou braisé 

Steak haché 
Frites 

Aiguillettes de volaille 
Petits pois 

Frais sucré  
Gâteau maison coco Yaourts Fruits Fromage / Compote* 

29 janvier 30 janvier 

 
Salade de pommes 
de terre Coleslaw 

Roulé au fromage 
Haricots beurre 

Saucisse 
Chou braisé 

Liégeois Fromage blanc coulis* 


